Velkommen

Med Ny Nordisk Viking Mad vil Restaurant Snekken 1 samarbejde med
Vikingeskibsmuseet give et moderne bud pa vikingetidens maltider. Vi
anvender ravarer og ingredienser fra vikingetiden, hvoraf mange sta-
dig kan findes | den danske natur. Maden er en fusion mellem fortid og
nutid, og den vil knytte sig til historier om de fem originale vikingeskibe
| Vikingeskibshallen

Med Ny Nordisk Viking Mad ensker vi at bryde med billedet af viking-
erne, der spiste rat, simpelt og larmende. Vikingerne var eventyrlystne,
der 1 kraft af deres maritime kultur havde adgang til raffinerede ravarer

og bragte nye smagsoplevelser til Morden.



Frokost

2 slags sild

Med kapers, loeg og dild.

3 slags oste

Med arstidens tilbehor

Vikingegryde

. Med kalvekod

Vikingeburger

I maltbolle med rodfrugter
: ogdagens fyld

Vikinge-tallerken

med 5 specialiteter heraf
: envarm

Vinter-suppe

Med selleri, pastinak og
: Klipfisk.

 Fiskefrikadeller

Med grov remoulade

Vinter Salat

Rustik salat med
: arstidens gront

Kalveinderlar

Gravad I mjod med sen-
: nepskorn

Alle retter serveres med Snekkens hjemmelavede maltbrod



Frokost buffet

Snekkens store weekend-buffet 19 -
BornunderIC arl/C pris - bern under 3 ar gratis

Kaffe, the & kagebuffet. 19 .-
Honningkage 45,
Vikinge Cookie med havre, nodder og terret frugt 35,

Skal med nodder og torrede frugter 45



Forretter

Dampet hellefisk

Med havtorn, selleri
crudité og maltflager

Lakserogn
Rygeost og urter | sprad
rugbreds-tuille

Kanin Terrine
Stikkelsbaer syltet | mjod og

enebaer

Dagens suppe

Spoergdin fjener!

85,-

» Havtorn er det mest C-vitamin rige
beer vi har i Norden. Vikingerne har
samlet de vildtvoksende ber i den

danske natur<«

» Fund af fiskeskeletter i arkeologiske
udgravninger viser, at op til 1S forskel-
lige arter blev brugt i

vikingernes madlavning «

»Der levede ikke vilde kaniner i den
danske natur. Vikingerne kobte dem pa
markeder i Frankrig pa grund af deres
pels og fine kod. <«

»Bar Edda mad pa bordet -

rigeligt med avner - en skal med suppe
sattes pd bordet«

Om trellens mad. Fra digtet

‘Rigs vandring’.



Hovedretter

» Svin udgjorde en stor del af vikinge-
tidens hushold og blev endda lagt

Svin pd to mader
med perlebyg og redbede

i graven hos de dode som et sidste

18 5}_ ' miltid pa rejsen til dodsriget. «

»lvikingetiden dekkede betegnelsen

kal over al slags stuvet eller dampet

2 And pa to mdder

Med gronlangkal
bladgront som nelde, strandkal,

korvel, syre og spinat foruden hoved-
kal, gronkadl samt rodbladet kal.«

» Fra havet fik vikingerne fisk
som fladfisk, helleflynder, hornfisk,

marsvin. delfin, kuller, laks, lange,

Sperg tjeneren!.

3 Dagens fisk

muslinger og sild«

’ I<alvetyk5teg & o »Alle udskeeringer fra dyrene blev

med stegte svampe og ‘ - " brugt — fra nese til hale<

b Y
acgte sauce med urter L

195,- —



Desserter | desserts]

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Valneddekage

Med skyr, honning og

mjodpacre

/Walnut cake 90.-
s

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Brandt Vanilje-creme
Med skyr, honning og hyben
Vanilla creme with

honey and rosehip 95 -
)

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

3 slags ost
Med syltede hasselnodder
/3 sorts of cheeses

with hazelnuts 10S.-
)y

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Med kaernemeelkssorbet

»lvikingetiden blev der importeret val-
nodder . Noddeskaller er fundet Hedeby
i Slesvig og Lund i Sverige. Skallerne
blev brugt til farvning af tekstiler <

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

» Vikingerne indsamlede vilde beer
som hypen, skovkirseber, stikkelsber,
slaen, sorteber, tytteberm havtorn og

ronneber<k

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

»Hasselnodder er kendt i arkeologisk
materiale fra 7000 — 4000 f. kr.
Hasselnodden har veeret en god kilde

til fedtstof «

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

w1 den nordiske mytologi fortelles om

gudinden Idun. Hun vogter over ma-

4 Ableterte med kvede

giske abler, der sikrer guderne evig

/Apple pie with quince &

ungdom.«

buttermilk sorbet 95.-
y

RESTAURANT

D7

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



Bornemenu

Vikinge Burger »Byg gav mel il brod, gryn il grod
| maltbolle med rudfrugter og
dagens fyld.

samt malt (spiret byg) til brygning
afol. «

»Fisk kendes fra den Zldre Edda,
hvor Thor spiser havregrod og sild til

2 Fiskefrikadeller

Med grov remoulade
morgenmad og ... ... ingen kost fas

bedre!«

»Vikingerne rejse vidt omkring, og
hjembragte bla. kanel fra Byzans,

- det nuverende Istanbul <«

Med kalvekod landene eller fremstillet ved inddamp-

’ ‘/lkll’l g e g l’yd e »Salt blev importeret fra Qsterso-

ning af havvand «

75,



Drikkevarer

Royal Pilsner & Classic pa fad cScl/ a5

50 cl/ 50,
Gourmetbryggeriet pa flaske (Finfle - Bocke - Piney €tc) 50 cl/50,-
Heineken 33cl/30-
Royal Free 33 cl/ a5
Bitter (Gl Dansk, Fernetbranca, Jacgermeister, Dr. Mielsen) 3 c/ 40-
Snaps (Brondum, Red Aalborg, Krone, Porse, Linje) 3 cl /40,
Avec (Liker, Cognac, Calvados) 3 clfrado,
I/l flaske fra 650,
Dansk vand, Appelsin, 7-up, Pepse, Pepsi Max, Lemon cS cl/ a5
Tonic, Ginger Alle 50 cl /45

Egekilde Kildevand m/brus, m/citrus.
Hyldeblomstsaft



Varme drikke

Kaffe & the i stempelkande. Pr. person 35,-
Cappuccino 35-
Espresso / dobbelt Espresso c5-/35-
Caffé Latte / dobbelt shot 35-/495-
Varm chokolade 30,
Chai latte 35,-
Sirup (Karamel, chocolade, hasselned) 1O, -
Irish coffee med 3 cl Tullamore Dew 70,-

Mousserende vin a5, -
Kirr Royal 95 -
Qin/Tonic - Rom/Cola - Vodka/Juice 60 -



Hyidvin

Prospekt Hill Chardonnay
Colombard, South East Australia cOO,- /glas 45,-

Lealtanza Blanco "Our Pretty Girl”
Rigja, Spanien c50-

PG Trentino, Pinot Grigio Riserva

Mezzacorona, ltalien. 300"

Chablis Vielles Vignes, Domaine Jean-Claude Bessin
Chablis, Frankrig cOO8& 450



Prospekt Hill Shiraz
Colombard, South East Australia cOO, /glas 45,-

Valpolicella Classico, Bruno Coati

Veneto, ltalien 300,
La Croix de Gaillan
Lalande de Pomerol, Bordeaux 350,

Vega Murillo Tinta de Toro
Spanien 100,



Rosévin

Cheverny, Hérve Villemade, Domaine du Moulin
Loire, Frankring 300, /glas 60O~

Dessertvin

Banyuls

Grain de Folie Douce - Gaillac Doux

Frankring 50 cl flaske 300
/glas 75,-



Mousserende

Cava Soler-Jové, Semi Seco
Penedes, Spanien cOO,-/glas 45,-

Arione Spumanti - Brut
Veneto, ltalien 300"

Champagne, J.L. Vergnon - Blanc de Blanc
Champagne, Frankrig 350,

> Vin var i kanden, kostelige begre.

Dér drak de i selskab til solen gik i bjerget<



Skuldelev skibene

Et kraftigt skib, der kanlaste Cltons. Pa handelstogter i Mordseen og

Nordatlanten transporterer skibet bade levende far, geder oghens, samt

krydderier, torret ked og fisk samt skind

Krigsskibene sgjler ofte langs kysten, og det gor

det muligt at komme i land efter frisk mad

Vikingerne medbringer torret ked. Vand og ol

I — opbevares i store kar af trae

30 meter-ca 1042

Skuldelev 3 - Det lokale handelskib

Skibets last har vaeret lokale handelsvarer fra Roskilde
Fjord - madvarer som levende gaes, hons og fuglevildt, torret fisk

og ked oghonning. Ved besag iHedeby (Slesvig) kunne

hjembringes varer fra Middelhavet, Arabien og Rusland.

Skibet indgar i det lokale forsvar, som et af de mindste 1 vikinge-

tidens flader. Blandt skibsprovianten kan der, udover gred og brad,

vaere torrede skiver af de fedeste stykker pa helleflynderen.

Fra den lille fiskerbad kunne fanges fisk somtorsk, erred, al og

skaldyr som @sters og muslinger. Med |4 arer kunne fiskerbaden

ogsa bruges til fangst af saeler.




